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EMULVOX® JL 1001

Pastacilik ve Firincilikta Yeni Nesil Jel Emulgator

EMULVOX® JL 1001, Avrupa menseli yiiksek kalite hammaddeler kullanilarak gelistirilmis,
pastacilik, firincilik ve endiistriyel kek iiretimi i¢in 6zel olarak formiile edilmis bir jel
emiilgatordiir. Modern tiretim teknolojisi ile elde edilen bu iirlin; hacim artirma, gozenek
yapisini diizenleme ve yapi stabilitesi saglama konularinda iist diizey performans sunar.

Teknik Ozellikler ve Kullanim Avantajlari

- Hacim Artisi: Kekin daha kabarik, g6zenekli ve siingerimsi yapida olmasini saglar.

- Doku Stabilitesi: Pisirme sonrasi formunu korur, cokme veya dagilma yasanmaz.

- Az Yogun Yapi: JL1001’in hafif ve akiskan yapisi, 6zellikle ince ve hassas keklerde rahat karisim
saglar.

- Rulo Kek Uyumu: Rulo kek uygulamalarinda ¢atlamayi 6nler, diizglin sarilma saglar.

- Mikser Performansi: Uriin ¢cirpma siiresi boyunca sabit bir kivam ve stabilite sunar.

- Genis Formilasyon Uyumu: Yumurta, un, seker ve diger katki maddeleriyle mikemmel uyum
gosterir.

Kullanim Alanlari ve Dozaj Araliklari

JL1001, kek Gretiminin bircok farkl kategorisinde kullanilabilir:
- Pandispanya (yuvarlak, dikdortgen, katli kekler)

- Muffin kek

- Buton kek

- Rulo kek

- Hafif yapil, az yagli veya stingerimsi yapida kekler

Bu cesitlilik sayesinde hem endustriyel Greticiler hem de butik Gretim yapan isletmeler igin ¢ok yonli
bir ¢c6zimdiir.

Kullanim Dozajlari

JL1001’in verimli formilasyonu sayesinde dislik dozajlarla etkili sonuglar elde edilir:
- Endstriyel kek Gretiminde: %1 — %2

- Pandispanya uygulamalarinda: %1 — %4
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Teknik Ozellikler

Ozellik Aciklama

Uriin Tipi Jel Emiilgator

Kullanim Alanlari Pandispanya,Mffin,Kek, Rulo Kek
Dozaj Araligi %1 — %4

Form Orta Yogun Jel

Renk / Koku Notr / Kendine Ozgii
Hammaddeler Avrupa mengseli

Sektorel Avantajlar

- Pastacilik sektori igin 6zel gelistirilmis formUilasyonu sayesinde 6zellikle hafif pandispanya ve slinger
keklerde Ustiin sonug verir.

- Firincilik ve enddstriyel Gretim hatlarina uyumlu akiskanlik ve calisma kolayligi saglar.

- Maliyet avantaji sunar: Disik dozajla yiksek performans sayesinde Ureticilere ciddi bir maliyet
avantaji saglar.

Emiilvox Glvencesiyle

Emilvox JL1001, Beef Kimya’nin kalite ve uzmanligi ile Gretilmistir. Her Gretim partisi, kalite kontrol
laboratuvarlarinda titizlikle analiz edilerek siz degerli Grreticilere sunulur.

Emilvox markali Girtinler; Avrupa menseli hammaddeler, istikrarli kalite, profesyonel teknik destek ve
miusteri odakli hizmet anlayisiyla sektorde fark yaratmaktadir.
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